
※物資などの都合により、献立を変更することがあります。

●季節の食材・・・・11日(火)春のみそ汁

●行事食・・・・13日(木)進級おめでとうゼリー(オレンジ)
●世界の料理【アメリカ】・・・・・　12日(水)チリコンカン
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☆行事食☆

～今月の給食について～

学校給食で使用する食品の原材料については こちら⇒

学校給食で使用予定の食品の原材料について、大和市のホーム

ページで公開しています。新しい食品も含まれますので、食物アレ

ルギー等のご確認をお願いいたします。

進級おめでとうございます
新学期が始まりました。毎日の学校給食は、成長期にある児童の心身の

健全な発達のため、栄養面・安全面・嗜好面などを十分に配慮して実施し

ています。ただ単に食事をするだけではなく、食べ物の栄養や食事のマ

ナー、食文化や感謝の心など、さまざまなことを学んでいく「食の学習時

間」です。給食の中で楽しく「食」を学んでほしいと思っています。

給食室では、今年も安心・安全でおいしい給食を

子どもたちに届けることができるよう努力してまいります。

～給食費返金について～
病気・けが等で連続４日以上の欠席の場合（給食物

資の購入を停止するのに３日間を要するため）事前

にご家庭より申し出があった際、給食費を返金いた

します。担任にお申し出ください。

☆季節の食材

☆世界の料理☆

1年生給食開始

★☆おたのしみ☆★

★☆こんだて☆★

🌸季節を感じられる食材や献立 🌸伝統的な行事食 🌸世界の料理 🌸毎月の新献立

など、子どもたちに楽しんでもらえる給食になるように工夫を凝らしています。

現在の物価高騰による食材料費の高騰に伴い、保護者負担を増すことなく、これまでどおりの学校給食を実施するため、食材料費の高騰分について

市が負担しています。

給食費に関するお知らせ


