
●郷土料理・・・・・　7日(金)　のっぺい汁【新潟県】
●季節の食材・・・・ 4日(火)　菜の花和え
●世界の料理・・・10日(月)　タッカルビ、クッパ
　　 【韓国】　　    13日(木)　ジャバンのり

【食材の入荷等の都合で献立の一部が変更となる場合があります。ご理解・ご協力のほどよろしくお願いいたします。】
【給食費のお知らせ】給食を停止する時は、必ず事前に担任までお申し出ください。詳しくは4月に配布した大和市教育委員会の給食費のお知らせを
　　　　　　　　　　ご確認ください。
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学校給食で使用する

食品の原材料に

ついてはこちら ⇒

給食が西鶴間小学校での思い出のひとつになっていたらうれしいです。

食事のあいさつの「いただきます」「ごちそうさま」にはそれぞれ意味があり

ます。それぞれ命を受け継ぐことへの感謝の気持ちや、自分の目の前に並ぶまで

の過程や携わった人たちに対する感謝の気持ちの言葉です。食事一つをとっても、

自分の目に見えることだけでなく、その背景や気持ちに思いをはせることのでき

る人に成長していってほしいと思います。

6年生の卒業を祝い「お祝い給食」を作ります。西鶴間小学校のみんなで6年生

をお祝いしながら給食を食べましょう！

5日(水) 希望献立 6年生の希望献立です♪

6日(木) 赤飯献立

18日(火) 手作りデザート (豆乳ブラウニー)

～今月の給食について～

もち米と小豆やささげなどを蒸して炊く赤飯は、

お祝いの席でよく食べられます。これは、赤い色に

は邪気をはらうという意味があるからです。もとも

とは、悪い災いごとの時に赤飯を食べていましたが、

「凶を返して福にする」という縁起直しから、お祝

い事で食べられるようになったといわれています。
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★☆６ねんせい☆★

★☆きぼうこんだて☆★

☆郷土料理☆

☆季節の食材☆

☆世界の料理☆

【お祝い給食】

☆世界の料理☆


